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VIÑA ARTURO PÉREZ ROJAS

     Este viñedo ha sido clasificado entre los mejores terruños de vino tinto del mundo 
por “Les Cahiers Culture & Goût 2017, France”.

La viña Arturo Pérez Rojas, se encuentra en Pirque, valle del Maipo Andes, cuna del 
mejor Cabernet Sauvignon de Chile : terraza aluvial, suelo pedregoso, alto 
contenido en minerales, arcilla, grava y piedras arrastradas allí por antiguos 
glaciares. Además de las aguas minerales del Río Maipo, Piedra Sagrada aprovecha 
también el agua propia de esta tierra, con un pozo de más de 100 metros de 
profundidad, lo que sin duda contribuye a la complejidad de este vino.

Plantado, entre 2002 y 2005 por Arturo Pérez Rojas, con una densidad de 6000 
plantas/ha a 650 metros de altitud, este viñedo de 3,8 hectáreas, 100% Cabernet 
Sauvignon, recibe la influencia mágica de la cordillera de los Andes : inviernos fríos 
y lluviosos y, durante el período de maduración, brisas frescas de gran amplitud 
térmica entre el día y la noche.

Nuestra vendimia, a mano, se organiza 10 días después que en la mayoría de los 
viñedos de la región de Maipo Andes. Este terruño excepcional, dividido en 7 
micro-parcelas, ofrece variaciones absolutamente increíbles, sin embargo todas 
provienen del mismo cepaje : 100%  Cabernet Sauvignon. Esto es la fuerza de los 
grandes terruños. El cepaje es el vector que transmite la complejidad de esta tierra 
al vino, y lo que permite cada año la elaboración de un vino sutilmente único.

Este respeto por la expresión del terruño y por la añada dicta la vinificación y la 
crianza. Las fermentaciones nativas (sin aditivos, sólo levaduras autóctonas) de las 
diferentes parcelas se realizan por separado en pequeños estanques de acero 
inoxidable.

Los jugos de las parcelas son seleccionados por Eric Verdier*, quien determina el 
ensamblaje que irá en barricas nuevas de roble francés. Nuestra selección es 
drástica y preferimos renunciar a parte de nuestra cosecha si no está a la altura de lo 
que exige Piedra Sagrada.

*Especialista en análisis sensorial comparativo de grandes vinos, experto en clasificación 
de terroirs vitícolas. Fue Jacques Luxey, fundador de las catas del Gran Jurado, quien 
detectó su don único y lo hizo famoso. Escribe acerca de él : « Un don excepcional y raro, 
una pasión devoradora, una conciencia y una aplicación de cada instante, hacen sin duda 
de Eric Verdier el mejor catador del mundo. »
 A los 21 años, fue seleccionado entre los 40 más grandes catadores del mundo para 
participar en la prestigiosa cata de las mejores añadas de Petrus del 1926 al 1976. En este 
evento mayor compitiendo con los catadores más famosos de la profesión, fue clasificado 
en segundo lugar. En 1988, publicó su primera ficha de catas en la que habla de 
moléculas, acidez, iones, aniones, levaduras...; fue el comienzo de una carrera dedicada al 
análisis fino y meticuloso de los grandes vinos más prestigiosos. Cuenta con el 
reconocimiento de los grandes nombres de la viticultura francesa : Emile Peynaud, 
Jean-Paul Gardère (Château Latour), Henri Jayer (Vosne-Romanée), Comte Alexandre de 
Lur Saluces (Château Yquem), Didier Cuvelier (Château Léoville Poyferré), Marcel Guigal, 
Claude Ricard (Domaine Chevalier), Jean Lenoir (Le Nez du vin)...

Empresa familiar con
una micro-producción artesanal

entre 3000 y 8000 botellas/año.
Ambientalmente responsable.

Fermentación nativa, sin aditivos,
sólo levaduras autóctonas.

Vino de terroir, cada año
un millésime único.





HISTORIA DE UN VINO

« Estimado amigo, lo felicito por su ilustrada y hermosa Revista. La vid y el vino 
forman uno de los centros vitales de Chile. Veo, en esta iniciativa suya, que por 
primera vez se emprende en serio, esta bendición territorial, su cultivo, su trabajo, 
su arte y su ciencia ». Pablo Neruda.

Es Pablo Neruda, Premio Nobel de Literatura, quien se dirige así a Arturo Pérez 
Rojas, el 31 de marzo de 1973.

Pocas veces un vino habrá llevado el sabor de lo trágico, de la memoria y del amor, 
como Piedra Sagrada. Hubo que esperar más de cuarenta años, que la Historia se 
apaciguara, que los hombres volvieran a creer, antes de que el vino de Arturo Pérez 
Rojas surgiera de esta tierra de excepción, ceñida por el océano Pacífico y la 
cordillera de los Andes.

A principios de los años 70, Arturo Pérez Rojas, ingeniero agrónomo y enólogo, 
lideró las primeras reformas de protección y desarrollo de los viñedos chilenos. Su 
exilio forzado tras el golpe de Estado del 11 de septiembre de 1973 no hizo sino 
acentuar su apego a esta pasión.

En Francia, durante treinta años, evidentemente siguió aprendiendo, y fue como 
experto, hombre de ciencia e hijo pródigo, que eligió estas 3,8 hectáreas del valle 
Maipo Andes, cuna de los más grandes vinos chilenos, para plantar sus cepas de 
Cabernet Sauvignon. Sabía que podía surgir de esta tierra uno de los mejores vinos 
del mundo. Puso toda su energía, su inteligencia, su fe en la creación de este 
viñedo en el cual, quizás como un homenaje a Francia que lo había acogido a él y a 
su familia, construyó una torre, evocadora de uno de los más famosos viñedos de 
Burdeos, símbolo de su alto nivel de exigencia.

Fue durante la construcción de esta pequeña torre simbólica que se descubrió una 
«piedra tacita», una piedra sagrada de los pueblos amerindios, un altar dedicado a 
ritos ancestrales con significados que aún hoy en día están poco establecidos. Es así 
como un misterio dio nombre a este vino.
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VIÑEDO
Viña Arturo Pérez Rojas

D.O. Pirque - Valle del Maipo Andes - Chile
Viticultor : Marco Pérez Ramírez

VENDIMIAS 
Cosecha nocturna manual del 7 al 8 de mayo de 2014

GRAND CRU
Analista sensorial : Eric Verdier 

Producción 2014 : 2346 botellas.
Cepa : 100% Cabernet Sauvignon

Grado alcohólico: 14° VOL%
pH : 3.74

Acidez total : 3.16 g/L (acido sulfúrico)

CONSEJOS 
Guarda: 25 años

Beber a partir de 2020
Apogeo : 2030

VINIFICACIÓN

La expresión del terroir y de la cosecha dictan el proceso de vinificación y del 
envejecimiento. 

• Vinificación : clásica médocaine sin filtración

• Fermentación nativa : en 4 cubas troncónicas en acero inoxidable de pequeño 
volumen (5000 L), de modo de mantener separada cada parcela del viñedo. 

• Ensamblaje : los vinos de las diferentes parcelas son degustados por Eric Verdier 
quien selecciona y determina el ensamblaje final puesto en barricas.

• Crianza : 16 meses en barricas de roble nuevas, Marsannay le Bois du Roy, 
Francia.

NOTA DE CATA

2014 año difícil : fue necesario eliminar las uvas que no estaban suficientemente 
maduras. Después de este sacrificio, los racimos de Cabernet Sauvignon que 
conservamos nos ofrecieron sensaciones visuales, olfativas y gustativas que pocos 
terroirs en el mundo son capaces de producir.

• Color rubí negro con un disco brillante.

• Una nariz donde las notas de grosella negra fresca, arándanos y cerezas confitadas 
se mezclan con un fondo de especias e incienso.

• En el paladar, es la dulzura lo que sorprende : ninguna aspereza, ningún amargor, 
ninguna astringencia que perturbe la degustación. Una sensación aterciopelada, 
pero no carente de intensidad, y que permanece durante largo tiempo en una 
sensación casi pastelera.

Ya posee toda la delicadeza del Cabernet Sauvignon de un Lafite Rothschild, y el 
calor del Pinot Noir de un Richebourg. Cuando el terroir domina de esa manera y 
deja su marca, es que estamos en presencia de un vino excepcional.

2014
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VIÑEDO
Viña Arturo Pérez Rojas

D.O. Pirque - Valle del Maipo Andes - Chile
Viticultor : Marco Pérez Ramírez

VENDIMIAS 
Manual del 18 al 20 de abril 2015

GRAND CRU
Analista sensorial : Eric Verdier 

Producción 2015 : 4332 botellas.
Cepa : 100% Cabernet Sauvignon

Grado alcohólico: 14° VOL%
pH : 3.64

Acidez total : 3.43 g/L (acido sulfúrico)

CONSEJOS 
Guarda : 30 años

Beber a partir de 2022
Apogeo : 2035

VINIFICACIÓN

La expresión del terroir y de la cosecha dictan el proceso de vinificación y del 
envejecimiento. 

• Vinificación : clásica médocaine sin filtración

• Fermentación nativa : en 4 cubas troncónicas en acero inoxidable de pequeño 
volumen (5000 L), de modo de mantener separada cada parcela del viñedo. 

• Ensamblaje : los vinos de las diferentes parcelas son degustados por Eric Verdier 
quien selecciona y determina el ensamblaje final puesto en barricas.

• Crianza : 13 meses en barricas de roble nuevas, Marsannay le Bois du Roy, 
Francia.

NOTA DE CATA

El Cabernet Sauvignon en su plena fuerza, opulencia y densidad, habría sido una 
exageración orgánica sin la expresión del terroir que finalmente derritió los taninos, 
quedando estos delicadamente perceptibles, sin aspereza, sin amargor. Se aprecia 
entonces la suavidad aterciopelada que caracteriza a este vino insolente de 
elegancia.

• Color negro granate.

• Nariz de frutos rojos confitados marinados en especias, un toque de madera de 
cedro, un toque de clavo y un ligero perfume de violeta que se anuncia sin 
imponerse.

• El ataque al paladar reconoce la miríada de sabores que la nariz había detectado. 
Es pura elegancia que perdura en el paladar durante largo tiempo. Otro símbolo de 
distinción.

Este vino ofrece una magnífica gama aromática. Inducido por una textura sedosa y 
taninos sutiles, esto permite al catador decir si Petrus fuera un Cabernet Sauvignon, 
sería una Piedra Sagrada de esta añada.

2015
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VIÑEDO
Viña Arturo Pérez Rojas

D.O. Pirque - Valle del Maipo Andes - Chile
Viticultor: Marco Pérez Ramírez

VENDIMIAS 
Manual del 29 al 30 de abril 2016

GRAND CRU
Analista sensorial : Eric Verdier 

Producción 2016 : 3300 botellas.
Cepa : 100% Cabernet Sauvignon

Grado alcohólico: 14° VOL%
pH : 3.61

Acidez total : 3.19 g/L (acido sulfúrico)

CONSEJOS 
Guarda: 15-20 años

Beber a partir de 2021
Apogeo : 2025/2030

VINIFICACIÓN

La expresión del terroir y de la cosecha dictan el proceso de vinificación y del 
envejecimiento. 

• Vinificación : clásica médocaine sin filtración

• Fermentación nativa : en 4 cubas troncónicas en acero inoxidable de pequeño 
volumen (5000 L), de modo de mantener separada cada parcela del viñedo. 

• Ensamblaje : los vinos de las diferentes parcelas son degustados por Eric Verdier 
quien selecciona y determina el ensamblaje final puesto en barricas.

• Crianza : 42 meses en barricas de roble nuevas 80%, Marsannay le Bois du Roy, 
Francia.

NOTA DE CATA

2016 fue un año difícil con lluvias torrenciales durante la cosecha. Eliminamos casi 
todos los racimos conservando sólo las uvas de una de nuestras 7 micro-parcelas.

• Color rubí brillante que centella y refleja la luz como una joya preciosa.

• Nariz que evoca las fragancias de un Richebourg, la cereza y el aguardiente de 
frambuesa del Case Basse de Soldera, el cru Asili en Barbaresco de Giacosa, el 
bouquet ligeramente tostado del Château Cheval Blanc en Saint-Emilion (1964), 
pero quizás aún más la violeta pastelera del Château Margaux 1990.

• El paladar es como la nariz : aterciopelado, suave, sin que le falte plenitud ni 
persistencia. Un florilegio de sabores complejos que evolucionan a lo largo de la 
degustación.

Un vino voluptuoso que ha fijado y metabolizado, lentamente durante 42 meses de 
envejecimiento en barricas nuevas (80%), las múltiples facetas de su madre tierra. 
Un vino notable que se degusta hoy admirablemente y que sin duda deleitará al 
gourmet durante la próxima década. Un vino que sorprenderá a quienes tienen 
certezas sobre el Cabernet Sauvignon.

2016
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VIÑEDO
Viña Arturo Pérez Rojas

D.O. Pirque - Valle del Maipo Andes - Chile
Viticultor : Marco Pérez Ramírez

VENDIMIAS 
Manual del 3 al 6 de abril 2017

GRAND CRU
Analista sensorial : Eric Verdier 

Producción 2017 : 4600 botellas.
Cepa : 100% Cabernet Sauvignon

Grado alcohólico : 14,5° VOL%
pH : 3.58 

Acidez total : 3.05 g/L (acido sulfúrico)

CONSEJOS 
Guarda: 25 años

Beber a partir de 2022
Apogeo : 2035

Vinificación
La expresión del terroir y de la cosecha dictan el proceso de 
vini!cación y del envejecimiento. 

• Vini!cación : clásica médocaine sin !ltración

• Fermentación nativa : en 4 cubas troncónicas en acero inoxidable de 
pequeño volumen (5000 L), de modo de mantener separada cada 
parcela del viñedo. 

• Ensamblaje : los vinos de las diferentes parcelas son degustados por 
Eric Verdier quien selecciona y determina el ensamblaje !nal puesto 
en barricas.

• Crianza : 16 meses en barricas de roble nuevas, Marsannay le Bois du 
Roy, Francia.

Nota de cata
Añada solar. Otra vez una selección drástica, hicimos muy poco vino, 
pero en esta mezcla pudimos utilizar uvas de nuestras 7 
micro-parcelas.

• Color rubí profundo.

• Una nariz de arándanos y grosellas negras cocidas en un caldero; 
detrás de estas notas afrutadas, un delicado bouquet viene a 
cuestionar nuestro epitelio olfativo, especias, incienso, esencias de 
maderas raras y una nota de ron añejo.

• En boca, es pura elegancia, suave, sin asperezas ni durezas, los 
taninos son !nos, #exibles y bien mezclados. 

Ninguna brutalidad o amargor, pero si sedosidad y suavidad que permanece en la 
boca durante mucho tiempo. Un vino de alta gama en un registro íntimo, como se 
diría de un cuarteto de cuerdas de Beethoven.

2017
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VIÑEDO
Viña Arturo Pérez Rojas

D.O. Pirque - Valle del Maipo Andes - Chile
Viticultor: Marco Pérez Ramírez

VENDIMIAS 
Manual el 16, 17 y 24 abril de 2018

GRAND CRU
Analista sensorial : Eric Verdier 

Producción 2018 : 8904 botellas.
Cepa : 100% Cabernet Sauvignon 

Grado alcohólico : 14° VOL%
pH : 3.53

Acidez total : 3.33 g/L (acido sulfúrico)

CONSEJOS 
Guarda : 25 años

A beber a partir de 2022 
Apogeo : 2035

Vinificación
La expresión del terroir y de la cosecha dictan el proceso de 
vini!cación y del envejecimiento. 

• Vini!cación : clásica médocaine sin !ltración

• Fermentación nativa : en 4 cubas troncónicas en acero inoxidable de 
pequeño volumen (5000 L), de modo de mantener separada cada 
parcela del viñedo. 

• Ensamblaje : los vinos de las diferentes parcelas son degustados por 
Eric Verdier quien selecciona y determina el ensamblaje !nal puesto 
en barricas.

• Crianza : 14 meses en barricas de roble 65 % barricas nuevas y 35% 
barricas de segundo uso, Marsannay le Bois du Roy, Francia.

Nota de cata
2018 es un homenaje a Arturo Pérez-Rojas el creador de Piedra 
Sagrada. Una Grand Cru de guarda, un clásico en la línea más pura de 
un gran Cabernet Sauvignon.

• El color es tornasolado, rubí Birmano lleno de fuego.

• La nariz ya es muy expresiva, aunque se tuvo que esperar hasta el 
2022 para que el complejo bouquet se entregara plenamente a la 
delicada nariz de los apasionados de grandes botellas. Especias, frutas 
negras, un toque de turrón y una nota de agua ardiente de frambuesa 
distinguen esta nueva cosecha.

• En boca, matices y sutilezas de un sabor afrutado casi dulce; 
suavidad y redondez sin que nunca le falte intensidad.

Un placer inmediato que revela todas sus diferentes facetas a lo largo de casi tres 
horas de degustación. El espectáculo único de un gran vino de terroir que sólo se 
entrega a un verdadero paladar; al que sabe analizar el placer de lo que esta 
probando.

2018
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Mercredi prochain, les restaurateurs vont enfin accueillir à nouveau
leurs clients en salle. Conscients qu’après sept mois de fermeture

due à la pandémie, les recettes du succès auront changé.

BUSINESS STORY / CULTURE / STYLE / ... ET MOI

N
°2
63
.S
U
PP
LÉ
M
EN
T
A
U
N
°2
3
46
6
D
U
Q
U
O
T
ID
IE
N
«L
ES

ÉC
H
O
S
»
D
ES

04
ET

05
JU
IN
20
21
.N
E
PE
U
T
ÊT
RE

V
EN
D
U
SÉ
PA
RÉ
M
EN
T.
5,
50

€

C
o
d
e
E
tu
d
e
A
C
P
M SPÉCIAL VIN

LESPRIMEURS2020
CHAISD’ARCHITECTES
MIRACLEAUCHILI

SURPRISEENCÔTE-RÔTIE

TWITCH
Un nouveau média

pas comme les autres

ENTRETIEN
Le géopolitique intime
d’une ambassadrice

RESTAURANTS
RACONTE-MOI L’APRÈS-COVID

Mercredi prochain, les restaurateurs vont enfin accueillir à nouveau
leurs clients en salle. Conscients qu’après sept mois de fermeture

due à la pandémie, les recettes du succès auront changé.

PRESS-BOOK
HABLAN DE NOSOTROS !











Modo de vida 97

Modo de vida96

demás son muy similares a las que se encuentran 
en Burdeos, en la zona de los Cru Classé de Medoc.

EL CLIMA 
¬Ě�ČŚîƞŃǼČî�ČŰţŰ�ţĚēŃƪĚƖƖïťĚŰ�ƞĚČŰ�Ǒ͆�îŚ� ŃĵƲîŚ�ƕƲĚ�
el suelo, es determinante para la producción de 
uvas de CS de alta calidad. Los veranos son secos 
y la radiación solar es intensa. Piedra Sagrada se 
ubica dentro de los sectores más fríos de Pirque, 
por lo que sufre de heladas todos los años, tanto en 
primavera como otoño. Conociendo este peligro para 
las vides su fundador visionariamente instaló desde 
un comienzo un sistema de control de heladas con 
riego por aspersión
En verano las temperaturas son en promedio de 31°C, 
con máximas de 34°C, descendiendo a 12° C o menos 
en la noche, producto de la brisa fresca que baja de la 
Cordillera de los Andes al atardecer, generando una 
ǽƲČƪƲîČŃűť�ƪěƖţŃČî�ēĚ�́˿�β ͋�/ƞƪî�ŰƞČŃŚîČŃűť�ƪěƖţŃČî�
puede incluso aumentar poco antes y alrededor de la 

pocos kilómetros de grandes viñedos como Santa 
Rita Casa Real Reserva Especial, Carmen Gold, Don 
Melchor, Almaviva, Gandolini y Viñedo Chadwick 
entre otros. Así, con el objetivo de producir su propio 
gran vino, en el año 2002, decide comenzar a plantar 
su propiedad con esta variedad. Rememorando sus 
años de residencia en Francia construyó en medio de 
la parcela una pequeña torre en homenaje a Chateau 
Latour, bodega que produce uno de los grandes CS del 
mundo. Durante los movimientos de tierra para plantar 
las vides, y buscando el lugar para la futura bodega, 
encontraron una piedra muy particular, conocida 
como “piedra tacita”, la que sirvió de inspiración para 
el nombre de la viña. Es una roca con perforaciones 
circulares que se piensa fue utilizada para la molienda 
de diferentes alimentos además de asociarse con 
rituales y/o ceremonias de pueblos de cazadores-
recolectores que habitaron la región desde hacen 
10.000 años.
La primera vendimia fue el año 2005 y hasta el año 
2013 la producción se vendía en su totalidad a Concha 
Ǒ�¹ŰƖŰ�Ǒ�ƞƲ�ǼŚŃîŚ� ŰťŰ�¬ƲƖ͋�/Ś�ĴƲťēîēŰƖ�ĴîŚŚĚČĚ�ĚŚ�îůŰ�
2013 sin haber alcanzado a probar su primer vino.
Sin embargo, sus cuatro hijos, Marco, Arturo, Lorena 
y Marcela continúan con el proyecto, promesa que 
habían hecho con anterioridad a su padre. Ninguno 
de ellos conocía el rubro. Es aquí donde aparece 
una pieza clave en la historia de Piedra Sagrada; el 
connotado especialista francés en análisis sensorial 
de grandes vinos, asesor enológico y amigo personal, 
Eric Verdier. Verdier, después de probar diferentes 
ţƲĚƞƪƖîƞ�ēĚ�Śîƞ�ǊŃťŃǼČîČŃŰťĚƞ�ēĚŚ�ŚƲĵîƖ�ĚŚîċŰƖîēîƞ�ƓŰƖ�
Cono Sur, detectó de inmediato el enorme potencial 
del terruño para producir un vino de calidad superior. 
Desde entonces el dirige los principales manejos del 
ǊŃůĚēŰ�Ǒ�ŚŰƞ�ēĚƪîŚŚĚƞ�ēĚ�Śî�ǊŃťŃǼČîČŃűť͆�ƓîƖƪŃĚťēŰ�ƓŰƖ�
la primera cosecha de Piedra Sagrada, la 2014.

EL SUELO
La viña está al lado sur del Río Maipo y es parte 
de la denominación de origen Maipo Andes donde 
existen en total alrededor de 900 ha de viñedos. En 
esta zona se encuentran cuatro terrazas aluviales 
formadas durante los últimos cuatro periodos 

glaciales; los suelos aluviales se van formando por 
acción de agua en movimiento que a su vez se originó 
de hielo derretido de la Cordillera de los Andes. Los 
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el suelo, es determinante para la producción de 
uvas de CS de alta calidad. Los veranos son secos 
y la radiación solar es intensa. Piedra Sagrada se 
ubica dentro de los sectores más fríos de Pirque, 
por lo que sufre de heladas todos los años, tanto en 
primavera como otoño. Conociendo este peligro para 
las vides su fundador visionariamente instaló desde 
un comienzo un sistema de control de heladas con 
riego por aspersión
En verano las temperaturas son en promedio de 31°C, 
con máximas de 34°C, descendiendo a 12° C o menos 
en la noche, producto de la brisa fresca que baja de la 
Cordillera de los Andes al atardecer, generando una 
ǽƲČƪƲîČŃűť�ƪěƖţŃČî�ēĚ�́˿�β ͋�/ƞƪî�ŰƞČŃŚîČŃűť�ƪěƖţŃČî�
puede incluso aumentar poco antes y alrededor de la 

pocos kilómetros de grandes viñedos como Santa 
Rita Casa Real Reserva Especial, Carmen Gold, Don 
Melchor, Almaviva, Gandolini y Viñedo Chadwick 
entre otros. Así, con el objetivo de producir su propio 
gran vino, en el año 2002, decide comenzar a plantar 
su propiedad con esta variedad. Rememorando sus 
años de residencia en Francia construyó en medio de 
la parcela una pequeña torre en homenaje a Chateau 
Latour, bodega que produce uno de los grandes CS del 
mundo. Durante los movimientos de tierra para plantar 
las vides, y buscando el lugar para la futura bodega, 
encontraron una piedra muy particular, conocida 
como “piedra tacita”, la que sirvió de inspiración para 
el nombre de la viña. Es una roca con perforaciones 
circulares que se piensa fue utilizada para la molienda 
de diferentes alimentos además de asociarse con 
rituales y/o ceremonias de pueblos de cazadores-
recolectores que habitaron la región desde hacen 
10.000 años.
La primera vendimia fue el año 2005 y hasta el año 
2013 la producción se vendía en su totalidad a Concha 
Ǒ�¹ŰƖŰ�Ǒ�ƞƲ�ǼŚŃîŚ� ŰťŰ�¬ƲƖ͋�/Ś�ĴƲťēîēŰƖ�ĴîŚŚĚČĚ�ĚŚ�îůŰ�
2013 sin haber alcanzado a probar su primer vino.
Sin embargo, sus cuatro hijos, Marco, Arturo, Lorena 
y Marcela continúan con el proyecto, promesa que 
habían hecho con anterioridad a su padre. Ninguno 
de ellos conocía el rubro. Es aquí donde aparece 
una pieza clave en la historia de Piedra Sagrada; el 
connotado especialista francés en análisis sensorial 
de grandes vinos, asesor enológico y amigo personal, 
Eric Verdier. Verdier, después de probar diferentes 
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PIEDRA
Sagrada

Descubriendo un nuevo Grand Cru en Maipo 
Andes con tan solo 3,5 ha de vides plantadas, 

Piedra Sagrada sin duda tiene los méritos 
ƞƲǼČŃĚťƪĚƞ�ƓîƖî�ČŚîƞŃǼČîƖ�ČŰţŰ�ǊŃůĚēŰ�HƖîťē�

Cru. Se encuentra dentro de la prestigiosa 
denominación Maipo Andes, en la subzona de 

Pirque, a 650 m sobre el nivel del mar.

POR FERNANDO 
KLEIN ROSENBERG 
@fernandoklein_wines

LA HISTORIA 
En el año 2000 el padre de los actuales propietarios, 
Arturo Pérez Rojas, Ingeniero Agrónomo enólogo 
(graduado en Chile), quien residió por 40 años 
en Francia donde profundizó sus estudios de 
agronomía, enología y economía, adquiere la 
parcela a su cuñada. El propósito inicial era 
construir una casa para tener un lugar donde llegar 
viniendo de Francia.
Arturo Pérez Rojas, ejerció en Francia el cargo 
de Asesor Técnico de la Dirección del Comité 
Económico de Vinos de la Región del Languedoc-
Roussillon, y fue el secretario general de la 
“Asociación Europea de Productos de la Viña”, 
AEPV, que reunía a todos los países vitícolas de 
la Unión Europea. En Chile, antes de emigrar a 
Francia, ejerció el cargo de director nacional de la 
División de Alcoholes y Viñas en el Ministerio de 
Agricultura y fue homenajeado en el año 2005 por 
la Asociación de Ingenieros Agrónomos Enólogos 
por su destacada trayectoria profesional.
La idea inicial de construir una casa cambia 
rápidamente debido al conocimiento que tenía 
Arturo de que este era un terruño extraordinario 
para Cabernet Sauvignon (CS), distante tan solo 
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viniendo de Francia.
Arturo Pérez Rojas, ejerció en Francia el cargo 
de Asesor Técnico de la Dirección del Comité 
Económico de Vinos de la Región del Languedoc-
Roussillon, y fue el secretario general de la 
“Asociación Europea de Productos de la Viña”, 
AEPV, que reunía a todos los países vitícolas de 
la Unión Europea. En Chile, antes de emigrar a 
Francia, ejerció el cargo de director nacional de la 
División de Alcoholes y Viñas en el Ministerio de 
Agricultura y fue homenajeado en el año 2005 por 
la Asociación de Ingenieros Agrónomos Enólogos 
por su destacada trayectoria profesional.
La idea inicial de construir una casa cambia 
rápidamente debido al conocimiento que tenía 
Arturo de que este era un terruño extraordinario 
para Cabernet Sauvignon (CS), distante tan solo 
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vendimia superando los 25 °C (más de 32°C en el día 
y 6°C durante la noche) factor de gran importancia 
debido a que ayuda a preservar el frescor y los aromas 
en los vinos. Durante la época de maduración y 
posterior vendimia existe casi total ausencia de lluvias 
favoreciendo la excelente calidad sanitaria de las uvas 
La precipitación anual promedio histórica es de 290 
mm, lo que sin lugar a duda a tendido a disminuir en 
la última década. Este año a la fecha (1 septiembre 
2022) han precipitado alrededor de 160 mm siendo 
lo normal para un año promedio 250 mm.

LA VIÑA
La plantación se realizó con material de selección 
masal de CS durante los años 2002 y 2003, con una 
densidad de aproximadamente 6.000 plantas por 
hectárea (0,75 entre plantas x 2,25 entre hileras).
Las parras están en pie franco, no injertadas, debido 
a la ausencia de Phyloxera. La sanidad ambiental 
permite reducir los tratamientos al follaje, facilitando 
un manejo orgánico sin uso de pesticidas químicos, 
por lo que solo se aplica azufre para prevenir 
enfermedades fungosas.
Dentro de las 3,5 ha existen siete cuarteles claramente 
ŃēĚťƪŃǼČîēŰƞ�ƞĚĵƳť�ĚŚ�ČŰţƓŰƖƪîţŃĚťƪŰ�ēĚ�Śîƞ�ƓîƖƖîƞ�
y maduración de las uvas.
Se cuenta, también desde los primeros años, con 
riego por goteo con agua que proviene de un pozo 
a más de 100 metros de profundidad. Un punto que 
se considera importante para la calidad de las uvas 
es someter las plantas a un stress hídrico moderado 
al momento de la pinta y una segunda restricción 
hídrica entre tres y cuatro semanas antes de la fecha 
de cosecha estimada.
La poda invernal este año se realizó en agosto, en 
sistema de Guyot doble y conducción en espaldera 
alta de tres alambres. Los residuos de poda se pican 
y se incorporan al suelo. En las labores del viñedo, 
además de un operario agrícola, quien lleva muchos 
años en la viña, también participan los mismos 
propietarios más la reciente supervisión técnica de 
Sergio Hormazábal Bagllietto, enólogo de vasta 
experiencia, quien además posee su propio proyecto 
“Viñateros de Raíz”.
Los trabajos en la viña son personalizados, 

prácticamente planta por planta, de forma que los 
manejos de canopia se realizan según el desarrollo de 
cada parra. Una labor, que en la mayoría de los años 
se realiza, a la cual se le da mucha importancia, es la 
vendimia en verde, o eliminación de racimos, una a dos 
semanas antes de cosechar con el objetivo de reducir 
los rendimientos y aumentar la calidad de las uvas.

EN LA BODEGA
El vino se elabora bajo un enfoque de mínima 
intervención, lo más natural posible.
Llegando las uvas a la bodega los racimos pasan 
por una mesa de selección para eliminar racimos 
defectuosos. Posterior al despalillado, en otra mesa 
de selección, las bayas sobre maduras o verdes y 
restos de hojas u otros materiales distintos a las uvas 
son eliminados.
Se realiza luego una ruptura suave de las bayas para 
pasar a estanques de acero inoxidable con control de 
temperatura para una maceración pre fermentativa 
de 3 a 4 días a temperaturas de 7 a 10°C. Después 
se inicia la fermentación alcohólica, proceso que es 
totalmente natural; solo en caso de que tarde muchos 
días en arrancar se eleva levemente la temperatura 
para favorecer la multiplicación de las levaduras 
nativas.
Se separan cuatro cuarteles que son fermentados por 
separado; los cuarteles norte, sur, oeste 1 y oeste 2.
Dependiendo del año el proceso de transformación de 
azúcar en alcohol toma entre dos y cuatro semanas; 
durante este tiempo el manejo del sombrero es a 
través de remontajes, en un principio dos veces al 
día para disminuir la frecuencia hacía el término de la 
fermentación. Posteriormente se realiza el descube y 
prensado en prensa vertical; el vino de gota es criado 
separado del vino de prensa. Marco menciona que en 
Piedra Sagrada se da mucha importancia a la calidad 
del vino de prensa, citando a Jean-Paul Gardère, 
quien fuese director de Château Latour durante 25 
años y responsable de dar nuevos aires a la famosa 
bodega; Gardère fue un conocido en común entre 
el padre de Marco y Eric Verdier. Ellos compartieron 
sus enormes conocimientos enológicos uno de los 
cuales fue aprender la importancia relevante del vino 
ēĚ�ƓƖĚťƞî�Ěť� Śî� ŃēĚťƪŃǼČîČŃűť�ēĚ� Śîƞ�ČîƖîČƪĚƖŅƞƪŃČîƞ�
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particulares de cada añada. 
¬ŃĵƲŃĚťēŰ�ČŰť�ĚŚ�ƓƖŰČĚƞŰ�ēĚ�ǊŃťŃǼČîČŃűť�Śîƞ�ēŃĴĚƖĚťƪĚƞ�ĴƖîČČŃŰťĚƞ�

del vino pasan a una crianza aeróbica en barricas de roble francés, 
donde nos encontramos con otro factor relevante para la calidad del 

vino; la procedencia de las barricas. En este caso se utilizan barricas 
bordalesas (225 L) de Barriques Sylvain; aquí la mano de Verdier se 

hace notar, debido a que conoce en detalle todas las tonelerías de 
Francia y realiza un análisis exhaustivo de las características del 

roble, con el objetivo de que los aromas y sabores de la madera 
no se traspasen al vino, sino que esta sirva solamente para 
darle un gran equilibrio. Se utiliza un 50 % de barricas nuevas 
y las restantes de segundo uso.
La fermentación maloláctica ocurre entonces en la barrica, 
donde el vino dependiendo de la añada permanece entre 18 

meses y hasta 42 meses como fue el caso de la cosecha 2016. 
Es decir, el vino se va probando y según su evolución se decidirá 

cuando embotellar.
gî�ČŚîƖŃǼČîČŃűť�Ěƞ�ƞŰŚŰ�ƓŰƖ�ƞĚēŃţĚťƪîČŃűť�Ǒ�ƪƖîƞŃĚĵŰƞ�ƞŃť�ƲƞŰ�ēĚ�
îĵĚťƪĚƞ�ČŚîƖŃǼČîťƪĚƞ�ťŃ�ƪîţƓŰČŰ�ƞĚ�ƖĚîŚŃǛîť�ǼŚƪƖîČŃŰťĚƞ͋

Para decidir la mezcla de cada año se envían muchas muestras 
a Francia donde Verdier prueba frecuentemente las submuestras 
ƓîƖî�îƖţîƖ�ĚŚ�ǊŃťŰ�ǼťîŚ͋�sŰ�ƞĚ�ƲƪŃŚŃǛî� ƪŰēŰ�ĚŚ�ǊŃťŰ�ƞŃťŰ�ƞŰŚîţĚťƪĚ�

las mejores barricas por lo que siempre queda un excedente que es 
vendido a granel Posterior a eso el vino pasa por un envejecimiento en 

botella de al menos 24 meses. La primera añada lanzada al mercado, la 
2014, pasó por un período mucho mayor debido a que recién se comenzó 

a comercializar el año 2021. La última cosecha, que ya está en el mercado, 
es la 2018; fueron alrededor de 9.000 botellas que es cercano al máximo 

estimado de 11.000 botellas anuales. El objetivo ineludible es siempre 
maximizar la calidad por lo que los estrictos procesos de selección difícilmente 

permitirán una producción mayor, aun en los mejores años.
Dentro de los próximos dos años se pretende contar con bodega propia, en la 

misma propiedad, la que se levantará sobre los cimientos que fueron construidos 
por el padre de los actuales propietarios. 

En cuanto a los mercados, hoy día el principal destino para Piedra Sagrada es 
Francia; esto sin lugar a duda es destacable debido a que se ha logrado ingresar 

a un mercado muy difícil donde existen muchos vinos de altísima calidad en este 
rango de precio (alrededor de USD 100 por botella) y más aun considerando que se 

comenzó a comercializar hace muy poco, recién en el año 2021.  En el futuro cercano 
el objetivo también es darse a conocer más en Chile junto con ingresar a otros mercados 

importantes tales como Estados Unidos y China. 



There’s no shortage of exciting new projects and 
developments within Chile. Ancestral vines and 
varieties such as País, Carignan, Sémillon and Cinsault 
have refreshed the image of Chilean wine, alongside 
fascinating regions such as Malleco (watch for my 
upcoming report), Itata and Bío Bío. Yet the most 
planted variety in Chile, the stalwart that is Cabernet 
Sauvignon, unquestionably still produces many of the 
country’s finest wines. I will be writing a more substantial 
piece later in the year focusing on this Chilean classic, 
but I thought I would share a few notes on some of the 
more impressive Chilean Cabernets I have tasted during 
recent lockdown months.

It’s fair to say that Cabernet is not the coolest kid on 
the block. Yet it still plays a hugely important role and 
represents 30% of total vineyard plantings in Chile. 
Many of the big players such as Montes, Carmen, 
Santa Carolina and Santa Rita have been working very 
hard over recent years to identify and isolate different 
genetic strains of Cabernet within Chile. There has 
also been significant work on terroir, plot division and 
soil profiling throughout Cabernet vineyards. Maipo 
is considered the heartland of Chilean Cabernet, and 
one of its greatest subregions is Pirque. I recently took 
part in a tasting with Viña Ventisquero’s winemakers 
Felipe Tosso and Sergio Hormazabal. I was sent all 
of the blending ingredients for their unreleased 2019 
Enclave Cabernet blend, which included the main 
Cabernet components from their San Juan de Pirque 
and El Principal de Pirque vineyards. The former is from 
sandy-clay alluvial terraces at 1,000 m (3,280 ft) above 
sea level, and the wine showed real purity and finesse as 
well as extreme high definition. The latter parcel is from 
colluvial and alluvial vineyards at 750 m (2,460 ft) and 
expressed a beautiful savoury, earthy, rounder style of 
Cabernet. The wines were hugely different, distinctive 
and expressive, and more on the cassis spectrum rather 
than the minty fragrance often associated with Maipo.

A rising star in Pirque is Piedra Sagrada (pictured above) 
whose first vintage was 2014. This has to be one of the 
finest debuts that I can remember tasting in recent years. 
The 100% Cabernet is grown in a 4.5-hectare (11.1-acre) 

plot planted at 650 m (2,130 ft) between 2002 and 2005 
and the project is led by Marco Pérez Ramírez with 
French consultant Eric Verdier. Outside Maipo, Marco 
Puyo’s Dagaz project in Colchagua is another estate to 
watch. The wine is a restrained example of Colchagua 
Cabernet but with all the concentration and intensity 
that you would hope for from the region. I will be writing 
more extensively on Cabernet later in the year, and am 
even (perhaps somewhat optimistically!) planning to 
visit Chile, having been continually thwarted during 
2020. Fingers are tightly crossed.

PIEDRA SAGRADA, CUVÉE DOMAINE DE LA 
PIEDRA SAGRADA 2014 PIRQUE
Secondary herbal character on the nose, sweet cassis, 
graphite, earthy notes and damp tobacco and the 
slightest touch of green-pepper pyrazine. 
A richpalate with generous, rounded, ripe, sweet dark 
fruits, subtle notes of coconut and vanilla and dried 
herbs, fully resolved fine dusty tannins and good 
acidity– liquorice and a cooling menthol note on the 
finish. A very accomplished wine, it truly speaks of its 
place. Texturally this is very good and in a really sweet 
spot at the moment but will hold for 3 or 4 years. (AC)
Drink 2021 - 2025
18

PIEDRA SAGRADA, CUVÉE PRESTIGE DON ARTURO 
PÉREZ ROJAS 2015 PIRQUE 
Developing slight bricking at the rim. Appealing nose of 
sweet liquorice, bay leaf and tobacco. A viscous palate 
with leafy ferrous notes, dried tobacco and blackberries. 
The tannins are fine, resolved and support the moderate 
acidity and rich opulent mid-palate. Pretty serious stuff 
from a warm vintage – with a lovely balance of sweet 
fruit and savoury secondary notes and a long cooling 
finish. Right in its drinking window. (AC)
14%
Drink 2020 – 2024
17

Alistair Cooper, MW pour Jancis Robinson
20/04/2021

A RISING STAR IN PIRQUE IS PIEDRA SAGRADA
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DOMAINE DE LA PIEDRA SAGRADA SAFRA 2018 
Os vinhos da vinícola familiar Perez Ramirez, loc
no Pirque, Chile, costumam ser dos raros do país pr
nos grandes restaurantes estrelados do guia Mich
França. Para isso, houve muito trabalho. Arturo Pe
jas, o decano comandante da companhia, morou
anos na França antes de retornar ao Chile, no ano
com o objetivo de elaborar seus próprios vinhos. A
4 hectares e plantou vinhas de Cabernet Sauvigno
nhou o reconhecimento mundial. 

Após sua morte, sua família segue com o intento 
duzir vinhos de altíssima qualidade. Assim ocorre
Domaine de La Piedra Sagrada safra 2018, um 100% C
Sauvignon que envelheceu 14 meses em barricas de c
francês. No aroma, apresenta frutas negras, com to
especiarias e framboesa. No paladar, tem sabor frutad
po médio, taninos sedosos. É intenso e com boa 
Ganhou merecidos 92 pontos de James Suckling. Imp
pelo DBL Group.
setwines.com.br  
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